[i‘rundlaﬁéliﬂdér Herstellung von @ Herstellung von Hartkase

 Savermilh-, isch- und Weichkdsen

Alt-mnenhof

Sie haben Interesse an bauerlichen Kase-
produkten und wollten schon immer ein-
mal selbst Kése produzieren? Bei diesem
Grundkurs, zu dem Sie auch ausflihrliche
Unterlagen erhalten, lernen Sie in Theo-
rie und Praxis die Herstellung von Sauer-
milchprodukten sowie Topfen, Frischkase
und Butter kennen!

Landwirtinnen und Landwir-
te, am Kasen interessierte Personen

Ing. Karl Fraissler
€ 48,00 gefordert
(inkl. Unterlagen)
€ 142,00 ungefordert
(inkl. Unterlagen)

7 UE

Termin und Ort: Fr., 21. Jan. 2011 von
9:00 bis 16:00 Uhr in der Landwirtschaft-
lichen Fachschule Alt-Grottenhof, Graz
Veranstalter: LF| Steiermark in Koopera-
tion mit der Landwirtschaftlichen Fach-
schule Alt-Grottenhof

Verantwortlich:

Mag.? Elisabeth Rosegger-Klampfl
Anmeldung: bis spat. Fr., 7 Jan. 2011

Alt-Grottenhof

Bei diesem Kurs erfahren Sie alles Wis-
senswerte zur Herstellung von Hartkase.

Schwerpunkte bilden dieThemen Herstel-
lung, Salzbad, Reifung, Keller und Aus-
stattung, zu denen Sie ebenso ausfuhrli-
che Unterlagen erhalten.

Landwirtinnen und Landwir-
te, am Kasen interessierte Personen

Ing. Karl Fraissler
€48,00 gefordert (inkl. Unterlagen)
€ 142,00 ungefordert
(inkl. Unterlagen)
7 UE

Termin und Ort: Fr., 8. Apr. 2011 von
9:00 bis 16:00 Uhr in der Landwirt-
schaftlichen Fachschule Alt-Grottenhof,
Graz

Veranstalter: LFI Steiermark in Koope-
ration mit der Landwirtschaftlichen
Fachschule Alt-Grottenhof
Verantwortlich:

Mag.? Elisabeth Rosegger-Klampfl
Anmeldung: bis spat. Fr., 25. Mrz. 2011

Ziegen- und Schafkasekurs. @
Grundlagen der hygienischen

Milchverarbeitung

Lustv
Kunsty
Kiasev

www.kﬁ e

Sie haben Ziegen und Schafe am Betrieb
und wollen die Verarbeitung von Ziegen-
bzw. Schafmilch von Grund auf kennen
lernen? Schwerpunkt des Seminars, wo
in Theorie und Praxis gearbeitet und au-
Berdem auf die hygienische Milchverar-
beitung eingegangen wird, bildet die Ver-
arbeitung der Milch zu Sauermilch- und
Frischkasespezialitaten.

Landwirtinnen und Landwir-
te sowie am Kasen interessierte Perso-
nen; bitte geben Sie bei der Anmeldung
bekannt, wo |hr Schwerpunktinteresse
(Ziege oder Schaf) liegt

Ing. Karl Fraissler
€ 48,00 gefordert
(inkl. Unterlagen)
€ 142,00 ungefordert
(inkl. Unterlagen)

7 UE

Termin und Ort: Sa., 5. Mrz. 2011 von
9:00 bis 16:00 Uhr in der Landwirtschaft-
lichen Fachschule Alt-Grottenhof, Graz

Veranstalter: LF| Steiermark in Koope-

ration mit der Landwirtschaftlichen
Fachschule Alt-Grottenhof

Verantwortlich:
Mag.* Elisabeth Rosegger-Klampfl
Anmeldung: bis spat. Fr., 18. Feb. 2011

Anmeldung: LFI, Petra Stoppacher, Hamerlinggasse 3, 8010 Graz, Tel. 0316/8050 1305, Fax DW 1509, E-Mail: zentrale @|fi-steiermark.at



